
　2010年6月14日実施

回答数　22/参加者　23

（１）本日のプログラムの内容はいかがでしたか。

・セミナー全般について

ご回答いただいた理由を教えてください（自由記述）

       ・試飲について

ご回答いただいた理由を教えてください（自由記述）

・日本のワインを見直しました。
・食とワインの組み合わせでの異色さに面白さを覚えた。
・川上善兵衛さんの功績について深く知ることが出来大変勉強になりました。
・堅苦しくなく参加できた。
・レジュメがわかりやすいです。まとまりがいい。お話がいつも分かりやすくて理解しやすい。
人柄などについてお話しいただけるのでとても記憶に残ります。
・甲州の味わいがこんなにもバリエーションがあることを初めて知りとても楽しかったです。

・赤の奥深さについて味を通しながら学ぶことができた。
・７種類がちょうど良い。
・日本のワイン（いいワイン）は初めて飲んだのですが、日本人のきめ細かさが伝わってくる気がしました。
・日本のワインを一言に言っても様々な味わいと歴史と特徴があることがわかりとても勉強になりました。

・岩の原ワイン、渋みがなくよかった。

第29回ビジネスパーソン・コミュニティプログラム

「今こそ味わおう！日本のワイン～第１回 日本のオリジナルぶどう品種を知る
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（２）試飲で気に入ったワインがありましたら、○をつけてください。（複数回答可）

6 7

2 10

8 13

10

（３）本日のプログラムの参加費についてお伺いします。

・属性について

・参加費はいかがでしたか？

ご回答いただいた理由を教えてください（自由記述）

ルバイヤート　甲州シュール・リー　２０
０９（丸藤葡萄酒工業）

シャトー・メルシャン　甲州きいろ香２０
０８　（メルシャン・勝沼ワイナリー）

登美の丘ワイナリー　樽醗酵　甲州　２０
０８　（サントリー・登美の丘ワイナ
リー）

岩の原ワイン　深雪花（岩の原葡萄園）

ココ・ファーム・ワイナリー　甲州F.O.S
２００７（ココ・ファーム・ワイナリー）

岩の原ワイン　マスカット・ベーリーA２
００８（岩の原葡萄園）

・おいしいワインを頂けたしお話も面白かったです。
・美味しいワインを頂けたので良かったです。
・最初は高いかなあと思いましたが内容としては十分納得です。
・飲む量も適当に良いですしおつまみも良いので。講師の方はボランティアでは？と、心配してしまう価
格かと感じております。
・いつもメンバー価格で有難いです。

岩の原ワイン　ヘリテイジ２００８（岩
の原葡萄園）
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（４）参加回数は？

（５）参加のきっかけは？

■    意見・ご感想・ご要望等などご記入お願いします。
（お気づきのことがございましたら何でも結構ですので、ぜひご記入ください。）

・和食に合うワインは初めてです。もっと広まれば良いと思います。寿司屋とキャンペーンするなどはい
かがでしょうか？
・ワインはとても面白いので続けて欲しいです。霞が関では出来ないけど今日、ご紹介いただいたワイ
ナリーツアーなどの企画・があるとすごくうれしいです。
・赤ワインに刺身とは意外でした。主人にも教えてあげます。おいしいワインごちそうさまでした。坂田
敏様、素晴らしい話ありがとうございます。
・もう少し、視野の広いセミナーを期待します。（川上善兵衛・ベーリーＡの話が多いかな？）
・実はお酒の中でワインが一番日苦手です。だからこそ、このセミナーに参加してみて良かったと思っ
ています。日本のワインは・甘い！かといって赤ワインの渋いのが苦手、という私でしたが、今回のワイ
ン、白も赤も、私の苦手なところを克服です。本当に参加して良かったです。
・出されている温度が一番飲むのに良い温度でしょうか？「飲み方」を次は教えて頂けると右も左もわ
からないバカ者としては助かります。って質問で出ましたね。その前に書いたので…。すいません…。
又、ビジネス会食に伝える小ネタがあるとさらに嬉しいです。できれば…お願いします。本日はありがと
うございました。
・ワイン講座は人気があるとのことなのですが、できれば全シリーズ参加したいので同じセミナーを２回
づつやって欲しいです。社会人のスキルアップセミナーをもっと開催して頂きたいです。毎回、楽しいお
話とおいしいお食事ありがとうございます。
・深雪花と白身魚のコンビネーションによる美味しさは忘れられない美味しさでした。その土地の料理と
ワインが合うということを身をもって体験しました。素晴らしい企画をどうもありがとうございました。又、
川上善兵衛さんの思い入れと志の高い、心意気のお話をお聞きして本当に心を満たされました。
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