
開催日：2017/7/6（木）

会場 参加者数 回答者数

エキスパート倶楽部 30 28

●性別

1 男性 21 75%

2 女性 7 25%

●年代

1 アソシエイト(～34歳) 1 4%

2 リーダー(35～59歳) 16 59%

3 シニア(60歳～) 10 37%

未回答 1

●属性

1 KK2有料メンバー 10 42%

2 KK2無料web会員 14 58%

未回答 4

●これまでのKK²プログラムの参加回数

1 初めて 10 38%

2 2～4回 6 23%

3 5回以上 3 12%

4 10回以上 7 27%

未回答 2

KK2文化プログラム「食と文化講座」
暑い夏におすすめ！旬の「岩瀬きゅうり」と日本酒を味わう

 アンケート集計結果
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●本プログラムを知ったきっかけを教えて下さい。（複数回答可）

1 友人・知人からの案内 10 36%

2 KK²のWebサイト 7 26%

3 KK²のメルマガ 7 26%

4 講師・事務局からの案内 1 4%

5 その他Webサイト 1 4%

6 その他 1 4%

7 プログラムのチラシ 0 0%

●お申込みされた決め手を教えてください。（複数回答可）

1 プログラムが魅力的 21 46%

2 講師が魅力的 14 30%

3 開始時間が良い 3 7%

4 会場が近い 3 7%

5 参加費が手頃 2 4%

6 その他 2 4%

7 曜日が良い 1 2%

その他回答・・・誘われて
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●本プログラムについていかがでしたか

1 よい 26 96%

2 ややよい 1 4%

3 どちらでもない 0 0%

4 あまりよくない 0 0%

5 よくない 0 0%

未回答 1

1 よい 26 96%

2 ややよい 1 4%

3 どちらでもない 0 0%

4 あまりよくない 0 0%

5 よくない 0 0%

未回答 1

【時間】

1 長い 4 14%

2 ちょうどよい 24 86%

3 短い 0 0%

【参加費】

1 高い 1 4%

2 やや高い 4 14%

3 ちょうどよい 22 78%

4 やや安い 1 4%

5 安い 0 0%

【内容】

【今回のテーマ】
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●

1 はい 27 100%

2 どちらでもない 0 0%

3 いいえ 0 0%

未回答 1

●ご回答頂いた理由を教えて下さい(自由記述)

本プログラムに参加して「きゅうり」についての知識が深まりましたか？

はい 
100% 

・誠実さが伝わってくる素晴らしいトークでした。大地の生み出す恵みの「きゅうり」、とても美味でした!!  

・パワポの見せ方がすごく分かりやすく、会場を巻き込みながらの素晴らしい展開でした! 

 きゅうり愛を、しかと受け取りました。  

・きゅうりがまっすぐに育つ方法が分かった！  

・きゅうりへの愛情がひしひしと伝わってきました、自然の生命力の強さに驚かされます。人間もきゅうりも一緒ですね。  

・コンパクトだが詳細が分かりやすく説明してくれてよかった。  

・普段当たり前のように食べているきゅうりの生産の背景に大変なご苦労やこだわりがあることを知り、 

 見方が変わりました。きゅうり以外の農家の方のご苦労も想像できました。  

・興味深く拝聴しました。喋りお上手。ハキハキ聞きやすくコンパクトにまとめられていて、Goodでした！  

・素敵でした。 きゅうり、野菜の愛が感じられ素晴らしかったです。何よりきゅうりがとても美味しかったです!!  

・農業に興味が湧いた。  

・業種が違くても、事前の準備の大切さはどの業種でも同じなんだと感じた。  

・知らないことが沢山あるなと思いました。  

・普段何気なくスーパーできゅうりを買っているが、奥深いものだと知りました。 

 講師の方の説明も分かりやすく、立派でした。  
 

・トークが上手で、農家の人とは思えなかった。  

・分かりやすくてよかった。  

・接ぎ木は初めて聞きました。  

・目からうろこでした。  

・上手！  

・接ぎ木、みつばち  

・理にかなった説明でよく理解できました。  

・普段聞けない話が聞けてよかった。  

・Good!  

・好青年  

・きゅうりの育て方などとても勉強になりました。  

・楽しかったです！  

・うど企画もお願いします。  
 



●気に入った試飲酒に○をつけてください。（複数回答可）

1 微発泡酒ぷちぷち 14 39%

2 末廣 夏 純米吟醸（季節限定） 13 36%

3 純米大吟醸 ゆめのかおり 9 25%

●ご回答頂いた理由を教えて下さい(自由記述)

1 参加したい 21 96%

2 やや参加したい 4 4%

3 どちらでもない 0 0%

4 あまり参加したくない 0 0%

5 参加したくない 0 0%

●食と文化講座に今後も参加したいと思いますか。
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●微発泡酒ぷちぷち 

・一杯目にぷちぷちと生きゅうりと味噌のマリアージュ、完璧でした。 

・今まで飲んだ日本酒のスパークリングでは一番美味しかったです。  

・雑味のなさ、深さ、判断力がいらない（ぷちぷちとゆめのかおりについて） 

・飲みやすい、シャンパンみたいで美味しかった。  

 

●末廣 夏 純米吟醸 （季節限定） 

・甘みが少ないので、夏にさっぱりと飲みやすいです。 

・爽やかな口当たりと喉越しのスムーズさが大変良かったです。 

・さわやか。夏に合う。 

 

●純米大吟醸 ゆめのかおり 

・やっぱり本格的な日本酒が好きです。 

・名は体を表す！芳香が素晴らしく、余韻がいつまでも残りますね。 

・香りが素晴らしいです。  



今後取り上げて欲しい「食と文化」のテーマ、今回のご感想など（自由記述）

～テーマのご希望～ 

・発酵食品  

・各国のチーズとワインの組み合わせと料理。フランス、スペイン、イタリア編など。  

・果物、酪農、漁業  

・焼酎版などもあると嬉しいです。 

 （以前日本のウイスキーの回にも参加させていただきました。日本にもいいお酒がたくさんあって嬉しいです） 

・日本ワインの会をやってほしい。  

・様々な焼酎を学ぶ。  

・日本人ならお米をお願いします。そして、設楽さんのお話もお願いします。  

 

～今回のご感想～ 

・単発の「きゅうり」のみ、とても奥深くよかったです。かぼちゃ、大根、白菜・・・いろいろできますね。楽しみです。  

・最初、きゅうりと日本酒？と思いましたが、素晴らしいマッチングでした。設楽さんのきゅうりがほんのりと甘いからか、 

 日本酒に合いすぎ！ワイン派でしたが、これからは福島の日本酒も!!  

・テーマがバラエティに富み、毎回楽しみにしております。今回の日本酒ときゅうりの組み合わせは、意外なようにも 

 思いましたが、すっきりした組み合わせで季節にぴったりで楽しめました。 

・内容次第でまた参加したい。 

・結構でした。  


