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単元名 RA

アンケートタイトル 【ライブ配信】生産量日本一！ 宇和島産のブランド真鯛の魅力
～「世界を変えるエシカルで面白い“養殖屋

質問1 本プログラムを同僚や家族におすすめしたいと思いますか。11段階でお答
えください（10＝必ず勧める ～ 0＝勧めない）（択一式）

No 解答 人数 ％
1 10＝必ず勧める 13 37%
2 9 8 23%
3 8 8 23%
4 7 2 6%
5 6 1 3%
6 5＝どちらでもない 3 9%
7 4 0 0%
8 3 0 0%
9 2 0 0%
10 1 0 0%
11 0＝勧めない 0 0%

合計 35  



質問2 「食べて生産者を応援！」として、本プログラムを開催いたしました。ご
参加いただいた感想をお聞かせください。（複数選択可）

No 解答 人数 ％
1 『鯛一郎クン』の美味しさの秘密が分かった 25 13%
2 講師「徳弘 多一郎さん」のお話がよかった 27 14%
3 生産現場の環境・仕事内容の様子が分かった 27 14%
4 試食品の『鯛一郎クン』が美味しかった 25 13%
5 『鯛一郎クン』をネット販売で購入してみたい 16 8%
6 宇和島市を訪問してみたい 19 10%
7 宇和島市の他の食材・生産者も知りたい 16 8%
8 日本の他の地域の食材・生産者も知りたい 16 8%
9 今後も「食べて生産者を応援！」プログラムに参加してみた

い
18 10%

10 あてはまるものはない 0 0%
合計 189  



質問3 今後、どのようなオンラインプログラム（宇和島市関連）であれば参加し
たいと思いますか。どのプログラムも講師によるトークと事前に物産（食
品または物品）の郵送を想定しています。［参加費は有料］（複数選択可
）

No 解答 人数 ％
1 柑橘のプログラム（柑橘の生果やジュース食べ飲み比べ体験

災害復興支援含む）
20 32%

2 真珠のプログラム（真珠のアクセサリづくり体験） 15 24%
3 じゃこ天のプログラム（生産現場の中継 じゃこ天試食） 19 31%
4 麦みそのプログラム（生産現場中継） 8 13%
5 参加したくない 0 0%

合計 62  



質問4 宇和島市の印象や講師「徳弘
多一郎さん」へのメッセージをぜひお寄せください。（自由記述）

【自由記述】

・楽しいお話ありがとうございました！

・徳弘社長のお人柄がすごくよくわかる講義でした。お話も分かりやすく、熱量が伝わ
りました。おいしくいただきます。

・明るく、前向きな姿勢が伝わる最高のプレゼンテーションでした！

・徳弘様の生産熱意が伝わり、ありがたくいただきました。まずはスーパーオオゼキで
購入します！ 宇和島にもうかがいたいと思います。 ご紹介ありがとうございました。

・面白かったです。 

・徳広さんの笑顔が素敵でした！養殖が安全で美味しいということを初めて知ることが
できました。熱を加えてもいいんですね。取り寄せてみます！

・愛媛県はわかりますが宇和島市の場所はよくわかっていませんでした（お恥ずかしい
）。今回のプログラムで場所もわかり、何より特産品の数々を知ることができてとても
よかったです。そして鯛の養殖で奮闘されている徳弘さんのお話も面白かったです。ふ
るさと納税やネット通販などで宇和島市を応援したいと思います。徳弘さんはじめ、宇
和島市のみなさん、頑張ってください！

・楽しいお話ありがとうございます

・「鯛一郎クン」というブランドを確立し、さらに進化させている徳弘
多一郎さんの今後を応援させていただきます。

・とてもわかりやすく、鯛の美味しさがの理由が分かりました。

・養殖道を極めて品質世界一を目指してください！ 

・笑顔が素敵でした。お話もわかりやすかったです。オオゼキへ鯛一郎くんを買いに行
きたいと思います。 ありがとうございました。

・徳弘さんの笑顔から、元気のおすそ分けをいただきました。ありがとうございます。
宇和島市、素敵なところですね。いつか行ってみたいと思います。

・信念を持って養殖していることが伝わりました。
引続き鯛一郎くんの改良をしていかれることを期待しております。 暫くすると普段の
食事では手が出なくなってしまうかもしれませんが、奮発した外食でお目にかかれるの
かもしれませんね。

・養殖の概念が変わりました。

・最近は性別に関係無くパールアクセサリーを着けるようになってきたので、チャンス
があると思います。

・大変美味しい鯛でした。これからもより安全でさらに美味しい鯛づくりを目指して頑
張ってください。 また、宇和島市には大好きな柑橘類も沢山ありますので、食べて応



援したいと思います。

・60歳を超えていらっしゃるとは！ 全然見えませんでした。
一人暮らしですが、是非通販で購入したいと思っています。

・徳弘多一郎さま 還暦過ぎ？本当ですか？活気のある夢多いビジョンお聴きし、コロ
ナ禍で元気いただきました。ありがとうございます、一度お訪ねしお話ししたいと思い
ます。

・生き生きとお仕事に誇りをもって、前に進まれている姿が魅力的でした！ぜひ応援し
たいと思いました。宇和島本もおしゃれで読み応えあり！鯛たべようレシピもデザイン
素敵でかなり好感度高いです。夫と二人で視聴しましたが、次の旅行は宇和島にしよう
！！と鼻息荒く(笑)語っています。

・スーパーの刺身で鯛を食べることはありますが全然味が違いました。こんなにうまみ
の濃い鯛は初めてです。

・鯛の養殖に大変苦労されていることがよくわかりました。送っていただいた鯛もスー
パーのものとは全く違いとても美味でした。今後もおいしい鯛を多くの人に届けてくだ
さい、お身体に気をつけて頑張ってください。

・まず素晴らしい笑顔が素敵でした。説明も分かりやすく、13年の苦労などをまったく
感じさせない気持ちの良さは何なのでしょう・・・ 熟成の良さの説明の中で、熟成に
よる効果を少し詳しく加えられたら良かったと考えます。例えばたんぱく質がアミノ酸
に変わっていって旨味成分が増えるとか・・・ しめ・神経抜きとかを間近に見られて
、やはり現場・現実・現物を知ることが大事だと改めて感じました。 

・コロナ下で売上が落ちてしまった中でも、笑顔で鯛を愛し、ひたむきに素敵な取り組
みを続けていたこと感銘を受けました。本当に笑顔が素敵でした。
鯛一郎クンの試食、おいしくて家族にいきわたらなくなりそうです。。。
宇和島はぜひおとづれたい場所となりました。 市長さんはじめ職員の方々の誠実なお
人柄に触れ、優しい方々が多いのだろうな、、触れてみたいなと思いました。 いただ
いたパンフレットがとても見やすい内容になっておりましたので旅のお供につれて、早
く伺いたいです！ 普段、リアルの参加がなかなか難しいところですが、このようなオ
ンライン形式がもっと増えればいいなと思いました。 ありがとうございました。  

・世代交代をされた際に、これからは技術が入る余地あがあると前向きにとらえた姿勢
がどの仕事でも大切だな、と思いました。 また、13年の中でも、水にまでありがとう
、と声をかけたり、気持ちの部分がいかに大事かをお話されていたこと、何より楽しそ
うにお話されているのが印象的でした。 とてもおいしかったです。ご馳走様でした。 
最初の質問で天然を選んでしまいましたが、養殖の生産者の取り組みに感動いたしまし
た。 これからも応援しております。

・宇和島には行ったことはないのですが、ぜひ一度訪れたいと思います。養殖タイは 
天然に比べ廉価で手軽な感じがしていましたが、ここまでこだわって育てていらしゃる
のは、今回のセミナーに参加した発見でした。触感を天然物と引けを取らない養殖タイ
を作らられるそうですが、値段が高くならないような工夫もお願いしたいと思います。

・徳弘さんの笑顔が素敵で、お話も聞きやすく、とても楽しい１時間30分でした。お酒
も飲みながらでしたので、30分位延長して、もっとお話を聞きたかったですし、鯛の養
殖の様子ももっとじっくり見たかったですが…スーパーオオゼキは、近いので今後、鯛
一郎クンを買い求めに行きたいと思います。冷凍でも、とても美味しくいただきました



。第２回もお願いいたします。

・宇和島市はまだ行ったことがありませんが行ってみたいと思いました。徳弘
多一郎さんの鯛一郎クンに対する熱い思いがヒシヒシと伝わるプログラムでした。

・徳弘さんのこだわりがとてもよく伝わってきました。感動です。 

・鯛一郎クン美味しかったです。一般消費者に養殖ものの良さが早く広まるといいです
ね。是非身近な人に鯛一郎クンをお勧めしたいと思いました。 私もＮＨＫスペシャル
を拝見しており、プラスチック問題の現状を知ってとても衝撃的でした。 これからは
企業・個人がそれぞれＳＤＧｓへの取り組みに貢献していかなければと改めて感じまし
た。

・たいたべたい



質問5 全体を通してのご感想やご意見、今後の開催に向けての改善点等ございま
したら、ぜひお聞かせください。（設問・質問等のDPP機能、ライブ配信の
画質・音質など）（自由記述）

【自由記述】

・生産者の理念、こだわりが伝わりとても良いプログラムでした。このような素晴らし
いプログラムを企画いただきどうもありがとうございました。

・オンライン配信でも実食や現地の生産場との中継など満足感がある内容でした。

・このような全国各地で頑張っている人を応援するプログラムをどんどんやってほしい
です。

・スタジオと講師の事務所だけでなく、屋外からの生中継が新鮮でよかった。

・自然に視聴することができました。

・集合できない環境の中で自宅などオンラインで楽しめるよいイベントだと思いました

・セミナーもあり、試食もあり、現地ライブもあり、質疑応答もあって、オンラインで
すがとてもリアル感のある素晴らしい内容でした。これからも地方の取り組みを紹介し
ていってほしいと思います。ありがとうございました。

・楽しく参加させていただきました。少しだけ音がハウリングしていたでしょうか。そ
れだけが気になりました。

・現場のリポートは大変良かったと思います。
資料だけの説明ではない臨場感がありました。

・現地からの生中継（日没前の日本の時差を実感）＆自宅での飲食（スタジオ＆現地）
しながらの参加を楽しみました。

・今回のプログラムは講演の前から、自宅であれこれ準備をするという楽しみがありま
した。テーブルセッティングしたりもしてＦＢにアップすると同じように準備している
方もいらして、写真の共有も楽しかったです。事前、講演中、試食、そして終了後（加
熱して料理）と、楽しみが何倍にもなりました。ありがとうございました。

・準備が大変だったと思いますが、臨場感があってよかったです。

・全体的にスムーズに進行され、質問も具体的で回答も丁寧にしていただけて良かった
と思います。 最後に徳弘さんにもう少しお話しいただく時間が取れるとさらに良かっ
たと感じました。

・とても興味深かったです。 食と文化講座は、いつも参加したいと思っていたのです
が、社外の人に参加してもらいたいと思い、見送っていました。 オンラインは、その
ような事を気にせず参加できるので良いと思うのですが、リアルタイムにお話しできな
いのが少々物足らなく思います。
今日の試食の感想とか、チャット的に話せたらいいのにな、と思いました。 コロナが
終息した後でも、会場参加とオンライン参加の両方にしてもらえると、うれしいです。

・このやり方で、全国津々浦々の方々とオンラインで繋がりたい！本日は貴重な経験を



ありがとうございました。

・とにかく鯛が美味しかったです！最初はお刺身がいちばんだろうと思って、ワサビ醤
油と、塩レモン、塩オリーブオイルで美味しくいただきましたが、社長があまりに加熱
を勧めるので、湯通ししてポン酢、軽くソテーしてバターしたら、実に美味しくて驚き
ました。コロナ明けに両親と再会してホームパーティするときには、ぜひ鯛一郎クンを
取り寄せて鯛しゃぶを楽しみたいです。画質については、冒頭の華井さんの映像が少し
モヤモヤしていて残念でした。現場からの報告の時、少し音声が途切れ気味なのが残念
でした。全体を通して感じたのは、こういった試食付きの食と文化講座はとてもいいと
思いました。

・音声が切れることがありました。

・コーディネーターの華井さんがとても素晴らしかったです。トークはもちろん、徳弘
さんの魅力をうまく引き出すスキルはさすがですね。久ぶりに華ちゃん節を楽しみまし
た。多謝！

・実際に鯛をお送りいただいたことでより生産者の思いが深く届いた気がしました。
実際に現場をリアルに拝見できたことも良かったです。

・オンラインでのセミナーに参加し、予想以上に楽しめました。お酒と太一郎君のおか
げかもしれませんが。養殖場の中継は興味深く、高品質の養殖タイの生産場面をリアル
に感じられました。

・今まで参加した中で、（お酒を飲んでいなくても）一番楽しく、有意義な配信でした
。多少の音の聞こえなさや、段取りミスの空白の時間があっても全く気になりませんで
した。LIVE配信の良さを活かした、養殖現場の映像等、きちんと編集されたものではな
い、生のLIVE感が素晴らしく、もう少し時間を延長して見たいと思いました。届いた鯛
もとても美味しく、こんなに素晴らしい配信が30数名の人しか参加していないのが残念
です。もっと宣伝して定員がうまるくらいにしていく必要があると感じました。※最後
、徳弘さんが華井さんに呼び掛けていましたが、時間の都合か、スルーしたしまったの
が残念です。

・コロナ禍でなかなか遠出が出来ませんが宇和島の海を見ることが出来、鯛一郎クンの
出荷までの様子も生で見ることが出来充実した時間を過ごすことが出来ました。また、
SGDsへの取り組みなど非常に前向きに行っていることが伝わって来ました。徳弘
多一郎さんの質問への回答も素晴らしかったと感じました。

・宇和島市にぜひ行ってみたいと思いました。オンライン開催とても良いと思いました
。

・音声が山彦のように聞こえる場面がありましたので、その点を改善していただけたら
と思います。

・宇和島の音声はよく聞こえてよかった。
スタジオの司会の方の声が小さくて聞き取りにくかった。
美味しい食べ方は先に教えてもらえるとよかった。
（火を入れるとおいしくなる！！）
会場で知らない人と一緒のテーブルについて気を使って過ごすより、ずっとよい。
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