
1. 戸澤工場長のお話について
良かった 15
やや良かった 2
普通 1

今後、工場長からの話のご希望があればご記入ください。

2.料理とワインはいかがでしたか
良かった 10
やや良かった 4
普通 3
あまり良くなかった 1

　

ご希望などあれば、ご自由にご記入下さい。

ワインの集い　アンケート

2009/7/3実施
回答母数18

・映像、写真がわかりやすかったです。
・大変楽しかったです。
・「ワインこぼれ話」のようなお話が聞きたいです。
・次回はスパークリングのお話を聞きたいと思います。
・手作りの心のこもった作り手。ワイン作りの工程もよくわかりました。

・魚料理に合うワイン。肉料理に合うワイン。の様なワインの楽しみ方を是非次回にやってください。
・トリ肉が固い。冷製スパゲティは辛い。ワイン自体は美味しいけど、マリアージュはちょっとですね。
・ワインに合わせるなら、ローストにはもう少し塩味がほしかった。
・パスタにスプーンがほしかった。でも全体は美味しかった。
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3. お好みのワインの順番は？番号をお書きください。
1位5ｐ、2位4ｐ、3位3ｐ、4位2ｐ、5位1ｐで集計

１位 65 ポイント
２位 60 ポイント
３位 54 ポイント
４位 41 ポイント
５位 40 ポイント

4.このイベントに関して、何かあればご意見をお願いします。

2008　甲州シュールリー

・解説を拝聴しながら、楽しく過ごさせていただきました。
・爽やかなワイン、あっさりとした料理よし。ワインの勉強になりました。今後楽しめそう。
・トリ肉の味が薄い。もう少し塩コショウを！
・楽しくて美味しいイベントありがとうございます。
・次回楽しみにしてます
・ワイナリー一泊二日の研修ツアーしかない。
・ワイン関係のイベントが多くてうれしいです。今後もたくさん企画していただけるとありがたいと思います。
・一部の人に質問が偏っていたのは残念。いろいろな人達から質問や、受けてほしかったです。話も聞いて
ほしい。
・次回が楽しみです。畑を見学できたら良いと思います。

2006　甲州樽発酵
2007　甲州シュールリー

2007　マスカットベリーＡ樽発酵
2006　甲斐ノワール


